Zutatenliste: Rezept fiir:

400g Gebéackreste R um ku ge | Nn

Y, 1 Vanillepudding

ungesufit Zubereitung:

100 g Kokosfett Die Gebackreste reiben oder zerbroseln.

100 g Marzipanroh-  pen vanillepudding ohne Zucker kochen

masse ) und das Kokosfett schmelzen und die

100g Kuvertre kleingehackte Kuvertiire sowie das

150 ml Rum gehackte Marzipan einriihren, den Pudding
ebenfalls unterheben und wenn es etwas
abgekuhlt ist die Gebéackreste
unterarbeiten. Ab in den Kihlschrank,
wenn die Masse fest ist kleine Kugeln
formen und in Kakaopulver oder
Schokoraspeln walzen.
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5 o Rezept fiir:
utatenliste:
250 g Blockschokolade  Schokoladenwiirfe

250 g Haselnusse : _
6 Eier Zubereitung:

250 g Butter aishlsec:okolade und die Haselnisse fein
250 g Zucker ) ) .
110 g Mehl Eier, Butter und Zucker schaumig ruhren,
15 TL Backpulver hMeebheI’n Schokoraspel und Nusse unter-
Den Teig auf en gefettetes
Backblechstreichen und bei 200Grad 20
Minuten backen.
Noch heild mit Schokoladenglasur
beziehen, sonnst halt sie nicht.
In Wirfel schneiden und nicht an
Kalorien denker
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